
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Copyright©2019 UENO FINE CHEMICALS INDUSTRY (THAILAND), LTD. All Rights Reserved. 

ข่าว : งานสัมมนา 

งานสมัมนาด้านความปลอดภยัทางอาหารของอเูอโน ครัง้ท่ี 3 

 
ในปี พ.ศ. 2553 บริษัทอเูอโนฯ ได้จดังานสมัมนาด้านความปลอดภยัทางอาหารครัง้ที่ 3 ขึน้ โดยมผีู้ เข้าร่วมกวา่ 120 ทา่น จากหนว่ยงานท่ี

เก่ียวข้องทัง้ภาครัฐและบคุลากรด้านวจิยัและพฒันาจากอตุสาหกรรมอาหารทะเล อตุสาหกรรมเนือ้สตัว์ ฯลฯ โดยเน้นด้านการยืดอายกุารเก็บ

รักษาอาหารและเทคโนโลยีที่ใช้ในการยืดอายกุารเก็บรักษาอาหารในประเทศญ่ีปุ่ น 

วันที่： 26 พฤศจิกายน พ.ศ. 2553 

สถานที่： โรงแรมดิเอมเมอรัลด์  
หัวข้องาน： เทคโนโลยีการยดือายกุารเก็บรักษาอาหารในประเทศญ่ีปุ่ น 

ผู้จัดงาน： บริษัท อเูอโน ไฟน์ เคมีคลัส์ อินดสัตรี (ประเทศไทย) จ ากดั 
  

 

 

 

 

 

 

 

ตารางสัมมนา 

ค าปราศรัยเปิดงาน คณุธีรพล  ลมิปนนัท์ (บริษัท อเูอโน ไฟน์ เคมีคลัส์ อินดสัตรี (ประเทศไทย) จ ากดั) 

การบรรยาย 1 “สิง่ที่ลกูค้าญ่ีปุ่ นต้องการ ด้านอาหารปลอดภยั”  

“เทคโนโลยีการยืดอายกุารเก็บรักษาอาหาร” 

 รศ.วีระสทิธ์ิ  สรรพมงคลไชย (อาจารย์ประจ าภาควิชาเทคโนโลยีชีวภาพ คณะอตุสาหกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์) 

สัมมนาด้านเทคนิค “การใช้กรดอินทรีย์ในการยืดอายกุารเก็บรักษาอาหาร”   

 คณุโยจิโร ฟรููคาวา (ผู้จดัการฝ่ายวจิยัและพฒันา บริษัท อเูอโน ไฟน์ เคมีคลัส์ อินดสัตรี จ ากดั)  

ถาม - ตอบ ผู้ประสานงาน คณุธีรพล ลมิปนนท์  
รศ.วีระสทิธ์ิ  สรรพมงคลไชย 

คณุโยจิโร ฟรููคาวา 

 

 

 

 

 

 

 


